
A la Carte et au Menu, en ce début d’été… 

Silence, on tourne ! Ce tout début d' année 2008,     13 Chambres d'Hôtel*** ouvert 7/7 et Salle de Séminaire 40 places 
les caméras de Jean-Pierre Pernaut TF1 ont tourné à l' Auberge.    Restaurant à votre service du mardi soir au dimanche midi 
Le reportage a été diffusé le mardi 29 Janvier au Journal de 13h...     04.50.70.35.00 et info@auberge-anthy.com 
 

Au Restaurant de l’Auberge – été 2008 

 
 
 
 
 

 
 
 

Le Menu « Sans Souci à l’Auberge 
 

Claude vous suggère une cuisine de l’instant 29,50 
Servi avec les vins choisis par Catherine 38,00 

 
Les Saladiers de l’Auberge 

*** 
Le Filet de Féra, tout frais du Léman, juste poêlé 

ou 
Le Plat choisi de la Cuisine Bourgeoise 

*** 
Le Plateau de Fromages affinés « Boujon » 

*** 
La Gourmandise de l' Auberge 

 
Le Menu sympa pour nos jeunes clients 14.00 

Le Déjeuner du Dimanche 29.50 

Les Entrées 
Les Pousses de Salade en Vinaigrette 5,50 
La Bruschetta au Ventre de Thon 10,50 
Les Crevettes à la Plancha 13,50 
Le Foie Gras poêlé aux Girolles 16,50 

 
La Pêche au Lac 
Des poissons frais provenant exclusivement du Lac 
cuits à votre goût, au beurre ou vapeur. 
Selon la pêche : Omble, Perche, Truite, Féra, Brochet, Lote, Écrevisse... 

La Salade d' Écrevisses du Lac 18,00 
Le Filet de Féra à la « Meunière » 16,80 
Le Filet de Féra à la Crème et Vin Jaune du Jura 22,80 
L' Assiette de Filets de Perche façon Auberge 23.00 
L’Omble Chevalier 8.50 les 100g 

Les Plats Robustes 
La Poitrine de Veau en Printanière 16,50 
La Pièce de Boeuf de l'Auberge 18,50 
Le Cabri rôti en Cocotte 19,80 

Les Classiques de l' Auberge 
Le Soufflé au Fromage d' Abondance 9,50 
Les Charcuteries en Chablais 12,00 
Notre Assiette de Jambon fumé 9,50 
Le Foie Gras frais de Canard 16,00 

 
Le Plateau de Fromages affinés « Boujon » 6,80 
La Gourmandise de l' Auberge 6,80 


