Les Plaisirs de I’ Auberge

Le « Sans Souci »

Claude vous suggere une cuisine de l'instant 29,00
Awvec les vins choisis par Catherine + 9,00
Avec le Fromage et le Dessert + 4,50

Les Appétits du Chef

ou

La Terrine de Chasse maison, Oignons confits

* % F

Le Ragoiit de Cerf au Paprika

ou

Les Filets de Perche tout frais du Léman

ou

La Fricassée de Volaille, sauce Ecrevisse

Les Fromages affinés « Boujon »
ou
La Gourmandise de I’ Auberge

Les Classiques

Les Herbes en Vinaigrette 5,50
Le Soufflé au Fromage d’Abondance 10,00
Le Jambon fume et le Saucisson 10,50
Le Foie Gras frais de Canard en terrine 16,50

La Bisque d’Ecrevisse 18,00



La Péche du Lac

Poissons frais en provenance exclusive du Léman:
Péche de la Perche autorisée toute I'année sauf en Mai.
Péche de Truite, Féra et Omble autorisée de Janvier a Octobre.

Le filet de Féra a la « Meunieére » ou a la Vapeur  fermé
Le filet de Féra a la Creme et Vin Jaune du Jura fermé
Notre assiette de filets de Perche 24,50
L’Omble Chevalier servi entier fermé

Les Plats de ce début d’ Année

La Soupe de Courge au Gorgonzola 10,50
Le Foie Gras poélé, compotée de Pruneaux 18,50
Les Escargots aux Herbes confites 14,50
La Salade de Caille de Cyril 12,50

Le Beeuf grillé Nature facon Auberge 21,50
ou aux Champignons de saison 25,00
La Poularde de Bresse au Vin Jaune 34,50

L’ Agneau confit, la Créeme de Haricots et la Truffe 24,50
Agneau de Montagne, race Thones et Marthod

Le Fromage
Le plateau de Fromages affinés « Boujon » 6,80



Le « Menu sympa »
pour nos jeunes clients
a 3460 13,00

Le « Souper »
entrée, plat du jour, fromage ou gourmandise

servi uniquement le soir
20,00

Le « Bacouni »
en période d'ouverture de la péche
dégustation de poissons du Lac
sur commande 45,00

Le « Déjeuner du Dimanche »

menu unique a choix, table de desserts
32,50

13 Chambres d’"Hotel*** ouvert 7/7
Salle de Séminaire équipée 60 places

Chagque mois Soirée Café Concert

Restaurant ouvert
du mardi au dimanche midi



